La recette du vin chaud de Saulny

Pour 12 litres de vin (environ 60 verres)

« 12 bouteilles de Bourgogne rouge

» 1 sachet épice type « Grand Frais » (cannelle, anis étoilée, etc)
* 6 clous de girofle

* 4 oranges coupées en 12

» 1 citron coupé en 4

e 2 pommes coupées en 12

e 750 g de miel

* 6 clde Cognac

Mélange a effectuer dans une gamelle de 10 litres et a réaliser la veille.
Couvrir d'un couvercle et laisser macérer.

Le jour méme, faire chauffer sans jamais faire bouillir !!!

A sucrer éventuellement lors de la cuisson avec du sucre en poudre.

Bonne dégustation
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